
 
 
FINALITÀ DEL SEMINARIO 
Il seminario intende: 

• Approfondire le conoscenze sull’analisi e gestione del rischio delle 
micotossine 

• Approfondire le conoscenze sulle micotossine e funghi micotossigeni: 
biologia, epidemiologia, tossicità 

• Apprendere le tecniche di analisi sulla contaminazione da micotossine  
• Presentare la situazione attuale di contaminazione da micotossine 

 
Gli argomenti che verranno trattati sono: 

• Micotossine e funghi micotossigeni: biologia, epidemiologia, tossicità 
• Interventi preventivi e curativi 
• Rischio di contaminazione da micotossine nella filiera vitivinicola 
• Situazione attuale di contaminazione da micotossine 

 
 
 
DESTINATARI 
Diplomati di scuola media superiore e partecipanti con sola scuola media inferiore, con 
almeno due anni di esperienza nel settore. 
 
 
 
ESPERTI 

• Davide Spadaro, Dipartimento di Valorizzazione e Protezione delle Risorse 
Agroforestali, Università degli Studi di Torino 

 
Ricercatore presso DiVAPRA – Patologia vegetale, Università di Torino – Settore della 
sicurezza alimentare, dell’analisi, prevenzione e gestione del rischio da micotossine, nello 
sviluppo industriale e nella brevettazione di microrganismi per la lotta biologica nelle produzioni 
ortofrutticole, nella difesa biologica e integrata delle colture e nell’impiego di OGM in 
agricoltura. 

 
• Paolo Branca, Arpa Piemonte, responsabile Area pesticidi e referente regionale Area 

Pesticidi 
 

 
 



TESTIMONIAL 
Dott.ssa Dora Marchi, enologa dell’Enosis Piemonte 
 
 

 
MATERIALE FORNITO 
Oltre al materiale didattico, verrà fornita una copia de “Informatore Fitopatologico, n°12 
Dicembre 2002” 

 
 
 
DATE 
Chat: lunedì 02 ottobre 2006 
Seminario: venerdì 13 ottobre 2006 

 
 

 
SCADENZA ISCRIZIONI 
Venerdì 22 settembre 2006 

 
 

 
COSTO 
Il costo del seminario è di 350.00 Euro + IVA. 
La quota di iscrizione comprende la partecipazione al seminario, la consegna del materiale 
didattico e gli strumenti per l'utilizzo di applicazioni voice over IP, due coffee break e il pranzo, 
la possibilità di avere un contatto preliminare con il docente tramite chat e quella di contattare 
con modalità simili il docente in un momento successivo al seminario. 
 
 

 
ORARIO 
9.00 – 13.00 e 14.00 – 18.00 

 
 


